Noa aperitifs et tapaa
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fpéritifs fllaaciens i
: :  :Gin Tonic 11.50€
: Coupe de crémant brut, David Ermel 1.00€ : flpérol Spritz 11.00€
: Coupe de crémant rosé, David Ermel 750€  :  :BloodyMary 10.50€
: Roaé fllsacien, Jean Siegler 6.50€ i i
E Kir au ‘Vin Blanc ‘Péche, poire, cassis, 6.00€ . E °
: %ir au Crémant H— 8.00¢ : Cocktails Sana fllcool
: *ir au Pinot Noir 6.50€ i :%VirginGin 11.50€
: Weinachole (vin blanc, eau gazeuse) 6.50€ i :YVirgin Sprilz « 11.00€
Cocktail (multi-fruit et eau gazeuse) 9.00€
. 7 ege ° e :
: qflperitifs Classiques  :
: Martini ou Campari 6.00€ i @ Q ;
 Campari orange we P TR T.IT.ETIRN.
: Porto 6.00€¢ : - i S :
: Voda zooe i i ‘Bieres ‘Pression Meteor
: Ricard, Pastis 400€
: Suze 5.00€
: Whisky Cola 9.00¢ :
: Whisky JB 7.00€ ¢ :‘Biere blonde 1.00€ 8.00€
: Whisky Jack Daniel’s 10.00€ : :‘Bitredesaison 6.00€ 12.00€
: Whisky Chivas 14.00¢ : :Panaché 4.00€ 8.00€
: Gin 7.00€ : iflmer/Cynar/Picon  4.50€ 9.00€
: i ‘Monaco 4.50€ 9.00€

.
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Tapas a partager enire amis

: Fritures « Fritto Misto » (ritures de poissons, fruits de mer et de ligumes) 12.00€

Fritures véqélar iennes (Stick mozzarella, camembert, trio de légumes, oignona rings) 17.00€

: Saucisson au perc fermier 10.00€

: Wings de poulet (10 pizces 12.00€

: Jambon de Parme 12.00€

: Jambon Tbérique Duroc 12.00€

‘Bouquet de crevettes (6 piices) 14.00€

(l'llllll'ed (6 pigces, origine selon arrivage) 14.00€

: Paire de Gendarmes (saucissen fumé artisanal alsacien) 10.00€

: Saucisaon a la truffe et parmesan 15.00€

: Caviar de la Maison Calvisiua (servi avec nos blinis maison) :
- Cawiar Siberian Royal 76.00€
- Caviar Oacietra Royal 38.00€
- Cawiar Oacietra Royal 98.00€

Prix nets

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé. A consommer avec modération
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‘Fow gras d’oie maison et son cceur d’anguille fumée, kougelhopf toasté, chutney 24.00€
§Hacwgemacmergdmetebermageraadwrterﬂal/wmwmade Goose liver with smotied eel

1’&12 de campagne a l'ancienne, crudités et pickles maison 13.60€
Fleischpastete, Salat, Pickles | Country paté, raw vegetables, pickles

: Nemus de Munater aux légumes, créme au cumin et panier de salade 13.50€
Friihlingsroll mit Gemuse und ‘Warme Miinsterkiise | Spring roll with vegetables and hot Munaster cheese

‘Huitrea, origine selon arrivage (6 pieces) 14.00€
: Qysters (6 otiick) | Austern (6 pieces)

 Bouguet de crevettes roses (200 g) 14.00€
: Rosa Garnelen | Pink Shrimps

: Filet de saumon fumé par nod 80in, accompagné d'oeuf mimesa et de blinis 15.00€
: Raucherlacha filet, imosen-&i, Blinis| Smoked salmon fillet Mimosa egg, blinis

: Caquelon d’escargots alilsacienne au beurre d’ail 6 pidces : 13.00€ / 12 pices : 22.00€

< Schnecken mit firduterbutter | Snails with garlic butter

{e vegan ou végelarien

ﬂwollo aux légumes , poélée de champignons ,croquignols (beignet) saveur poisaon 24.00€
: Supplément truffes 8.00€
: Risotto mit gemuse gebratenen pilzen aufpreis fur truffel 8€ / Vegetable risotto pan fried mushrooms truffle etra 8€

Noa plais chauds

: Carré de porcelet grillé, jus coraé, pommes paillasson, chou braisé, légumes de saison 27.00€
Gegrilltes achwein mit Hartofeln, sauerkiraut, gemiise | Grilled Pork, potatoes, sauerkiraut, vegetables

: Magret d’oie grillé , jus au pinot noir, pommes paillassons, légumes de saison 28.00€
: Garuebruat pinot noir saft Hartoffeln, Gemiise | Goose breast Pinot noir sauce potatoes, vegelables

Cote de veau quuée, Jricasaée de champignons @ la creme, spaetzles, légumes de saison 32.00€
Thalbskotelett, Pilzsauce, spaelzles, gemiise | Veal, muschroom sauce, alsatian noodle, vegetables

’Lotte croustillante aux épices et agrumes, Legumes de saisen, beuillon coco et risotio 28.00€
: Seeteufel in Tokosmilch Timette und Risotto und Gemiise | monkfish in cocornut milk, vegetables, lime and risotto

: Steak de thon mi-cuil pané au sésame, risotto crémeus, légumes de saison 29.00€
: Halbgares Thunfischateak mit Sesampanade, Risotto, Gemiise | Half-cootied tuna steak with sesame seeds, risotto, vegetables

Do de truite saaumoneée, peau croustillante, choucroute, sauce au beurre blanc, pommes de terre  25.00€
: Forellenfilet, Sauertiraut, Sauce mit weifer Buiter, Hartoffeln | Trout fillet, sauerkiraut, white buiter sauce, potatoes

: Choucroute garnie du Chef (ard, jarret, knack, cole fumé, saucisse paysanne e fumée) 20.50€
: Sauerfiraut | Sauerkraut
: Baeckeoffe & Uancienne aux trois viandes (beeu, porc, agneau), salade verte 21.50€

: Clacissicher Baeckeqffe (Rind, Schwein, Tamm) | Traditionnal Baeckeqffe (begf; porc, lamb)

. o
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Prix nets
Tous nos plats sont « fait maison » / Liste des allergénes disponible sur demande
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‘MunAter accompagné de cumin 5.00€

ﬂmrunwu de 3 fromages (Brie, Munater, Tomme) 10.00€

§(Baba aut rhum facon kougethopf, chantitly, glace rhum-raisin 11.00€

: Omelette norvégienne (caetie-pomme nsix) 12.00€

§&m‘m\ﬂtdwwmetwjﬂmm, glace caramel beurre salé 11.00€

§ Torche au marroms au kirch ((Vermicelleadecr‘emedemurron ,chantilly, meringue) 12.00€

g‘Projilerolm (choux maison, glace vanille, chocolat noir chaud ef chantilly) 11.00€

: Tarte du jour 6.50€

: Café (expresso) gourmand 12.00€

: Thé gourmand 13.00€

: Creme brulée a la vanille 11.00€

: Cafe liégeois (glace café, café froid, chantilly) 11.00€

: Dame Blanche (glace vanille, chocolat chaud et chantilly) 11.00€

: Coupe fraicheur (glace fraise, framboise, vanille, salade de fruits et chantilly) 11.00€

: Sorbet /Glace (2 boules) 6.00€

: Noa parfums : Café, Caramel a la fleur de sel, Chocolat noir (70% cacao —..............cceeeaannnnnnmmnmsseeeeeeeeens

: d'Equateur), Vanille bourbon (Madagascar), Citron jaune zesté, Traise, :

! Framboise, Pain d'épices, Rhum raisin. canelles : Boissons chaudes

: : Expresso 2.50€

. : Décaféiné 3.00€

: Noa eanx de vie (Hel) : : Grand café 3.50€

: Kirach 8.50€ : Grand café an lait 3.80€

! Mirabelle 8.50€ : Grand décaféiné  4.00€

: Quetache 8.50€ : Cappuccino 1.50€

 Marc de Gewwrztraminer 8.50€ : C'q]zf;’lqal Sroud :-882

: Framboise sauvage 9.00€ Iy gitaion 4.

 Poire Will 9.00€  Tish Coffe 12.00€
‘Boissons fraiches

: Fironenbourg sans alcool 5.00€ Timonade 3.50€

: Pepai-cola ou Pepai light 4.00€ Diabolo 4.00€

: Thé glacé 4.00€ irop d.leau on. o 3.00€

: Orangina 4.00€ ?’errwr e e e, oo el

: Schweppes 4.00€ fApfelachole 4.50€

§ :]uA dzjruit (orange, tomate, pomme, ananas) 4.00€ Carola bleue ou rouge 4.00€

: Carola bleue ou rouge 6.00€ Supplément rondelle de citronjsirop : 0,30€

.
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Prix nets

Tous nos plats sont « fait maison » / Liste des allergénes disponible sur demande
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32.50€ (hors supptéments)

‘Paté de campagne a l'ancienne, crudités et pickles maison
Fleischpastete, Salat, Pickles | Country pdteé, raw vegetables, pickles
Ou

‘Nem de Munater aux légumes, créme au cumin et panier de salade
TFriihlingsroll mit Warme Miinaterkdise | Spring roll with hot and sweet Munater cheese

Ou
Toie gras d’oie maison, son cceur & U'anguille fumée et kougelhopf maison (+8€)
‘Hausgemachter Géinseleber mit geraiicherter 1lal | Homemade Goose liver with smotied eel
Ou
Caquelon d’eacargots a U'fllaacienne au beurre d’ail, 6 pieces (+3€)
Schnecken mit Frduterbutler | Snails with gartic bulter
kkskkokk
Choucroute garnie du Chef
(lard, jarret, knack, collet fumé et saucisse fumée )
Sauerfiraut | Sauerkraut

Ou

‘Baeckeoffe a U'ancienne aux trois viandes (beeuf, porc et agneau), salade verte (+2€)
Ebsdissicher Baeckeoffe | Traditionnal Baeckeoffe
Ou

‘Doa de truite saaumoncée et aa peau croustillante, choucroute, sauce au beurre blanc, pemmes de terre
Forellenfilet, Sauertiraut, Sauce mit weifer Buiter, Kartoffeln | Trout fillet, sauertiraut, white butter sauce, potatoes
Ou
Carreé de porcelet grillé, jus corsé , pommes paillasson, Chou braisé, ligumes de saison (+3€)
Gegrilltes schwein mit fartofeln, sauerkraut, gemiise | Grilled Pork, potatoes, sauertiraut, vegetables

K3k kkkk

Muruster accompagné de cumin Ou Sorbet ou glace (2 boules) Ou Tarte du jour (+3€)
flutre dessert de notre carte (+6€)

oooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooo

Menu enfant (-12 ans)
13.00€

fliguillettes de poulet croustillantes, frites ou tinack, frites
Hiihnerbruat oder Wiirst mit Pommes | Chicken breast or sausage with french fiies

Boule de glace ou Salade de fruits m
ou personnage (sup 3€) w/
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Prix nets
Tous nos plats sont « fait maison » / Liste des allergénes disponible sur demande



